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A 12 anni dall’apertura  della prima yogurteria di Altamura Giuseppe e 
Francesco Picerno tracciano un bilancio della loro avventura imprenditoriale

il racconto di un sogno 

“Yogurtissimo”, la prima 
yogurteria aperta ad 
Altamura, compie  12 

anni ed è la storia di un sogno 
condiviso da due fratelli: 
Giuseppe e Francesco Picer-
no. 
Tutto inizia da un’intuizione 
di Giuseppe, intollerante al 
lattosio dalla nascita e amante 
dello yogurt. Un’intuizione 
che non trova il parere favore-
vole di familiari ed amici che 
portano l’esempio leggendario 
del Mc Donald’s battuto dalla 
focaccia. Seppur non ci sareb-
be stato futuro secondo gli 
altri, la caparbietà di Giusep-
pe lo porta a tentare questa 
avventura, dopo 20 anni di 
esperienza nel settore del salot-
to, nel 2008, coinvolgendo suo 
fratello Francesco. Iniziano 
a documentarsi, affittano un 
locale in via Vittorio Veneto 
63, seppur con costi alti. Per 
andare avanti con il proget-
to i genitori ipotecano casa, 
Giuseppe e Francesco stringo-
no i denti. Per non sbagliare si 
affidano ad una multinaziona-
le in franchising. Fin da subito 
creano delle loro ricette, non 
gradendo i prodotti industriali 
della multinazionale. L’inge-
nuità della prima esperienza 
fa comprendere loro cosa non 
deve essere un franchising e 
cosa invece deve, e questo sarà 
utile per il futuro. Si affidano 
all’intuito: con lo yogurt fresco 
della latteria Vipiteno e l’uti-
lizzo dei macchinari acquista-
ti sperimentano ed elabora-
no gustose ricette, creando il 
loro gelato di yogurt e anche 
crepes artigianali. Compli-

ci i ritardi e gli incidenti di 
percorso Giuseppe è costretto 
a vendere la sua bici, il suo 
corredo fotografico, il pc, a 
chiedere prestiti ad amici. La 
partenza sembra compromes-
sa, ma dall’apertura, avvenuta 
il 16 aprile 2008 si spalan-
cano le porte di un’entusia-
smante avventura che gli stessi 
protagonisti ci raccontano, 
che porta alla creazione di un 
brand ed al raggiungimento 
di quasi 1 milione di euro di 
fatturato. 

Dall’apertura ad oggi 
cosa è cambiato? 
Dopo tanti sacrifici, dall’aper-
tura non c’è stato un giorno di 
calo nonostante la crisi ed il 
recente lockdown in cui abbia-
mo lavorato con le consegne 
a domicilio. Abbiamo voluto 
fornire un prodotto di alta 
qualità, con materie prime, 
dove possibile, a km 0 (la 

maggior parte sono prodotti 
di aziende del nostro territo-
rio). Abbiamo creato il primo 
gelato vegano senza soia o 
comuni ingredienti, infatti la 
nostra ricetta è ricca anche di 
inulina, fibra vegetale probio-
tica estratta dalla cicoria, 
molto salutare per l’intestino. 
Il nostro packaging va verso la 
completa compostabilità. Ad 
oggi lavoriamo in 6 nel punto 
vendita di Altamura (che 
abbiamo ampliato, con una 
saletta nel locale accanto). Dal 
2008 “Yogurtissimo” nasce nei 
nostri cuori e dai nostri sogni 
prende forma, nel 2012 diven-
ta un brand registrato in tutta 
Europa. Questo non solo è un 
orgoglio personale, ma di tutta 
la città di Altamura.
Abbiamo avuto l’idea di condi-
videre l’esperienza insegnando 
agli altri questo lavoro, con la 
formula franchising, condi-
videndolo con chi ha i nostri 

stessi valori. Perché un buon 
business è la conseguenza di 
un buon lavoro fatto prima 
con le persone.

Quanti sono i punti 
vendita “Yogurtissimo”? 
Più di 10. Il primo a Corato, 
poi Andria, Messina, Gioia 
Tauro marina, Gioia Tauro 
centro, Crotone, Malnate 
(Varese), Bosa (Oristano), in 
procinto di apertura a Pantelle-
ria, Marotta Gandolfo, Franca-
villa Fontana. Ci occupiamo 
della formazione lavorativa, 
del progetto e dell’allesti-
mento del negozio, forniamo 
i nostri prodotti per garan-
tire la stessa qualità in tutti i 
punti Yogurtissimo e assisten-
za (h 24). Non prevediamo 
percentuali sul fatturato. 
In questa idea di condivisio-
ne di sogni, le persone sono al 
primo posto. La nostra missio-
ne è creare possibilità lavora-

Giuseppe e Francesco Picerno insieme allo staff di  Yogurtissimo
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tive, un’idea che ha creato ad 
oggi 43 posti di lavoro ed è in 
crescita.

Chi sono i clien-
ti di “Yogurtissimo”? 
Siamo aperti dalle 18:00 alle 
2:00. È una clientela etero-
genea che va dai 3 ai 70 anni 
perché lo yogurt naturale che 
noi abbiamo è delattosato e 
non ha zuccheri aggiunti ed è 
adatto a tutti. È un latte garan-
tito italiano. I nostri clienti 
sono la nostra più importan-
te risorsa, a loro dedichiamo 
i nostri sacrifici e attenzioni. 
Ancor più a loro va il nostro 
grazie. Un grazie vero, per aver 
creduto in noi ieri e oggi.

Le sfide del 2020? 
Mantenere alta la qualità 
dei prodotti nonostante il 
lockdown ed investire nella 
nostra nuova saletta che non 
sarà solo il luogo di degusta-

zione dei prodotti, ma anche 
la sede della “Yogurtissimo 
Academy” in cui si terranno i 
corsi di formazione. Nasce con 
noi la prima figura di Mastro 
Yogurtiere la cui mission è 
creare professionalità. Questo 
fa la differenza. Il primo 
potenziale è Altamura che è 
per noi speciale. Crediamo 
in questa città. Il secondo 
potenziale è la nostra deter-
minazione. Crediamo in tutto 
questo e creiamo le condizioni 
perché accadano. I sogni non 
si mettono nel cassetto. Sono 
quell’energia che ci fa vivere. 
Non si vive solo di cibo, ma di 
quello che noi siamo. 

Via Vittorio Veneto, 63 

70022 Altamura BA

348 155 2902

info@yogurtissimo.org

www.yogurtissimo.org

Nuova saletta Yogurtissimo - Via Vittorio Veneto

Nella foto Giuseppe, France-
sco e mamma Cecilia, ricor-
dando papà Vito. E’ nella 
famiglia che i fratelli Picerno 
hanno coltivato i loro valori 
e i loro sogni
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